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Camp Romain, AOC Coétes du Rhone Villages
Laudun, Rouge, 2021

AOC Cotes du Rhone Villages Laudun, Vallée du Rhone, France

Apreés un hiver sec et une minéralisation des sols dans les meilleures conditions, le début du
printemps a été marqué par des épisodes de gel impactant les vignobles des Cotes du Rhone.
Malgré cela, lesterroirs de Maison Snnae ont été relativement épargnés ce qui a permis, un

démarrage du cycle végétatif avec une précocité moyenne. Le printemps plutét pluvieux a
donné lieu a une floraison abondante. Qui a donné des rosés frais et tendu, des rouges
tanique et puissant et un millésime blanc exceptionnel.

PRESENTATION

Cette cuvée, Camp Romain, rend hommage au Camp de César surplombant les villages de Laudun et
de Chusclan. C'est le peintre Albert André, postimpressioniste qui par son attachement a Laudun et
ses vins I’ont amené a réaliser en 1951 la toute premiére étiquette de cette cuvée. Depuis, millésime
apres millésime, Maison Sinnae rend hommage au grand peintre qu'il était. Cette cuvée sinscrit dans
la volonté et I'engagement de Maison Sinnae a transmettre aux générations futures le patrimoine et le
terroir rhodanien.

SITUATION
Cette cuvée est issue du vignoble qui s étend autour du village de Laudun, dans le Sud Est de la
France sur larive droite du Rhone.

TERROIR

La sélection est menée sur des vignes cultivées sur un terroir de galets roulés en pieds de coteaux, pres
de la colline du Camp de César, plateau calcaire de 200 métres situé en arriere-plan du village de
Laudun. Sols pauvres et argilo-calcaires.

VINIFICATION
Vinification traditionnelle. Fermentation en cuves thermorégul ées.

ELEVAGE
Vieillissement partiel en fOts de chéne pendant 9 mois.

CEPAGES 14 % VOL.
Carignan, Grenache noir, Mourvédre, Syrah Contient des sulfites. Ne contient ni oeuf ni produits & base d'oeuf.

Ne contient ni lait ni produits a base de lait.

SERVICE
A servir al5-17°C.

POTENTIEL DE GARDE
3abans

ASPECT VISUEL
Cevin alarobe foncée.

AU NEZ
Au nez, des aromes de fruits mdrs, cuits en confiture, et des des senteurs de bois serévéle.
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https://sinnae.fr/
https://facebook.com/maisonsinnae
https://instagram.com/maisonsinnae/
https://youtube.com/channel/UCnq-6ENmdW49OIYziRHW77A
https://linkedin.com/company/sinnae/
https://vincod.com/1ES4QF

EN BOUCHE
En bouche, il est ample avec des tanins bien fondus.

ACCORDS METS-VINS CLASSIQUES
Cuisine du monde, Spécialités francaises, Viandes rouges

Type de bouteille Contenance Code article Barcode bouteille Barcode Carton
(ml)

Palette Cols par Cols par Rangs par Cartons Poids btlle Poids Poids Hauteur Diamétre Dimensions cartons Dimensions palette
Europe carton palette palette par rang (kg) carton (kg) palette (kg) btlle (cm) btlle (cm) (H*L*P cm) (H*L*P cm)

EPAL 6 630 5 21 1,18 7,08 743,4033 29,6 8,03 30,1%16,9*25 160*80*120
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